
Our menu is subject to seasonal availability
A 15% surcharge applies to sundays and public holidays

345pp

Chutoro

Cuttlefish

Hokkaido Uni

Today’s Hikari-mono

Coral Trout

Zuke

Simmered Anago

Otoro

Aburi Scampi

Unagi Shirayaki 鰻の白焼き

大トロ

中トロ

スミイカ

炙りスキャンピ

コーラルトラウト

北海道産ウニ

赤⾝漬け

本日の光り物

煮穴⼦

Roasted Sweet Potato
Ice Cream

Shizuoka Musk Melon

焼き芋アイスクリーム

静岡マスクメロン

Miso soup

Tamago

Makimono, Caviar 結びの巻物, キャビア添え

玉⼦焼き

味噌汁

Junsai & Nagaimo

Cherry Tomato

Charcoal-Grilled Scallop

ジュンサイと長芋のすり流し

Chawanmushi

Straw-Smoked Amberjack

茶碗蒸し

藁焼きカンパチ

お口直し

A5 Wagyu Shabu-Shabu

Lemon Somen, White Grape レモン素麺  ⽩ブドウの霙

A5和牛のしゃぶしゃぶ

帆立の炭⽕焼き

Tempura Oyster 牡蠣の天ぷら

Grilled Kinmedai
with Diamond Shell Dashi

金⽬鯛の炭⽕焼 
貝出汁仕⽴て


